Обґрунтування

технічних та якісних характеристик предмета закупівлі, розміру бюджетного призначення, очікуваної вартості предмета закупівлі 

 (оприлюднюється на виконання постанови КМУ № 710 від 11.10.2016 року «Про ефективне використання державних коштів» (зі змінами))
Найменування, місцезнаходження та ідентифікаційний код замовника в Єдиному державному реєстрі юридичних осіб, фізичних осіб — підприємців та громадських формувань, його категорія:
 Відділ освіти Хорошівської селищної ради  Житомирської області, код ЄДРПОУ 41106304 (далі – Замовник).

Категорія Замовника - згідно п.3 ч.1 ст. 2 ЗУ "Про публічні закупівлі" (юридична особа, яка забезпечує потреби держави або територіальної громади)
Назва предмету закупівлі із зазначенням коду за Єдиним закупівельним словником (у разі поділу на лоти такі відомості повинні зазначатися стосовно кожного лота) та назви відповідних класифікаторів предмета закупівлі і частин предмета закупівлі (лотів) (за наявності):  - код ДК 021:2015 "Єдиний закупівельний словник"– 15110000-2 М'ясо (Філе куряче, охолоджене, вагове, ДСТУ 3143, Стегно куряче, охолоджене, вагове, ДСТУ 3143, Лопатка свинна, охолоджена, 1 категорія, ДСТУ 4590).
Вид та ідентифікатор процедури закупівлі: відкриті торги з особливостями – 
UA-2023-12-13-015272-a

Очікувана вартість та обґрунтування очікуваної вартості предмету закупівлі: 540000,00 грн. Кількість:  Філе куряче охолоджене – 2000 кг

Стегно куряче, охолоджене – 1000 кг

Лопатка свинна, охолоджена – 500 кг


 Визначення очікуваної вартості та кількості предмета закупівлі обумовлено статистичним  аналізом про використання м»яса  на потреби замовника за попередній аналогічний період . Замовником здійснено розрахунок очікуваної вартості предмета закупівлі методом порівняння ринкових цін відповідно до примірної методики визначення очікуваної вартості предмета закупівлі, яка затверджена наказом Міністерства розвитку економіки, торгівлі та сільського господарства України 18.02.2020 № 275 із змінами з урахуванням офіційних статистичних даних Мінфіну станом на дату оголошення закупівлі.

Обґрунтування технічних та якісних характеристик. 
Замовник самостійно визначає необхідні  технічні характеристики предмета закупівлі виходячи зі специфіки предмета закупівлі, керуючись принципами здійснення закупівель та з дотриманням законодавства.

Обґрунтування необхідності закупівлі даного виду товару – замовник здійснює закупівлю даного виду товару, оскільки він за своїми якісними та технічними характеристиками найбільше відповідатиме вимогам та потребам замовника.

Кількісні вимоги:

	№п/п
	Найменування
	Одиниця виміру
	Кількість

	1.
	Філе куряче, охолоджене, вагове, ДСТУ 3143
	кг.
	2000

	2.
	Стегно куряче, охолоджене, вагове, ДСТУ 3143
	кг.
	1000

	3.
	Лопатка свинна, охолоджена, 1 категорія, ДСТУ 4590
	кг
	500


Технічні характеристики товару:

1. Філе куряче охолоджене вагове, ДСТУ 3143: Куряче філе охолоджене, без шкіри та кісток, без залишків пуху та пір’я, саден, плям і залишків кишечнику. Філе за зовнішнім виглядом білувато-жовтого кольору з рожевим відтінком, поверхня волога, блискуча, без слизу і плісняви, без консервантів, без ГМО. Термін придатності від загального терміну зберігання, передбачений виробником на час поставки (не менше, ніж) 90 %. Фасоване в упаковку, з маркуванням. 
2. Стегно куряче, охолоджене, вагове, ДСТУ 3143: Стегно куряче охолоджене, вітчизняного виробництва. Зовнішній вигляд - чисте, ціле, без значного деформування. Не допускається наявність залишків крові та пір’я. Колір - світлий, властивий м’ясу свійської птиці, без крововиливів. Стегно куряче повинно бути одержано від здорової птиці, вирощеної у господарстві і адміністративній території України, вільних від хвороб птиць. Товар повинен відповідати умовам ГОСТ, ДСТУ або ТУ, які діють на момент проведення процедури закупівлі. Термін придатності до споживання товару повинен складати не менше, ніж 90 % загального терміну придатності споживання. Фасоване в упаковку, з маркуванням.
3. Лопатка свинна, охолоджена, 1 категорія, ДСТУ 4590: Лопатка свинна, охолоджена, 1 категорія. Поверхня свіжого розрізу злегка волога, але не липка, певного кольору для даного виду м'яса. М'ясний сік прозорий. Консистенція пружна, тобто ямочка, яка утворилася після натискання пальцем на м'ясо, швидко зникає. Запах - властивий свіжому м'ясу, без ознак псування. Не повинно бути залишків шкури, згустків крові, забруднень, не дозволяється завозити м’ясні обрізки. Свинина повинна відповідати вимогам ДСТУ ветеринарного законодавства та санітарно – епідеміологічним вимогам і нормам, бути доброякісною, розсортованою. Відповідає ГОСТ у державного стандарту, маючи свідоцтво ветеринарної служби, відповідні сертифікати і висновки Державної санітарно-епідеміологічної експертизи. Термін придатності до споживання товару повинен складати не менше, ніж 90 % загального терміну придатності споживання. Фасована у прозору упаковку, з маркуванням. 
1. Термічний стан:  м'ясо охолоджене, з температурою в товщині м’якоті від 0 до +4˚С Товар при поставці повинен супроводжуватись документами, що підтверджують якість та безпеку, а саме: оригінали або завірені копії посвідчень про якість, або декларації виробника, та/або іншим документальним підтвердженням якості та безпеки товару(у передбачених законодавством випадках).
2. Термін придатності продукції повинен складати на момент поставки не менше 90% від загального строку зберігання відповідного товару, який зазначається у супровідній документації на кожну партію товару або на етикетці і вважається гарантійним терміном, який вираховується від дати виготовлення, про що учасником надається гарантійний лист.

3. Товар повинен відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, які встановлено нормативно-правовими актами України. 

4. Якість товару при поставці повинна бути підтверджена якісними посвідченнями, які додаються до кожної видаткової накладної. Гарантія якості діє протягом строку, встановленою виробником товару та вказаної на упаковці товару. Товар повинен передаватись  в неушкодженій упаковці, яка відповідає характеру, забезпечує цілісність товару та збереженню його якості під час транспортування. Учасник в складі пропозиції повинен надати копію висновку санітарно-епідеміологічної експертизи на тару (мішки), виданий компетентним органом, який підтверджує безпечність та якість тари предмета закупівлі, дійсний на момент подання.

5. Етикетування харчових продуктів повинно відповідати ст.39 Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» від 22.07.2014 № 1602-VII.

6. Ціна за одиницю товару повинна бути сформована з урахуванням витрат на поставку, завантаження, розвантаження, занесення, транспортних витрат до місця поставки, податків і зборів.

7. Поставка товару здійснюється транспортом учасника, за адресою замовника відповідно письмових чи усних заявок.

8. Поставка здійснюється дрібними партіями в 9 закладів загальної середньої освіти та 8 закладів дошкільної освіти згідно заявок замовника відповідно до графіку поставки, не рідше двох разів на тиждень. Обсяг поставки може змінюватися в залежності від потреби, яка розраховується на кількість учнів, дошкільників, що перебуватимуть на день заявки в закладі. Прийом товару здійснюється у робочі дні та години Замовника
9. Кожна партія товару повинна супроводжуватись документом: товарно-транспортні накладні, видаткові накладні, якісні посвідчення, сертифікати відповідності, протокол випробувань, висновки державної санітарно – епідеміологічної експертизи МОЗ, що засвідчують безпечність і якість продуктів, гатунок, категорію та дату виготовлення (подаються оригінали або копії завірені належним чином організацією, що постачає товар).

10. Виконавець забезпечує належне санітарне утримання виробничих приміщень, обладнання, інвентарю, а також контролює дотримання працівниками виконавця правил особистої гігієни;

11. Поставка товару має здійснюватися на автотранспорті, що призначений та обладнаний для перевезення харчових продуктів.

12. При виявленні Замовником дефектів упаковки товару, простроченого терміну придатності товару, будь-чого іншого, що може якимось чином вплинути на якісні характеристики товару, Постачальник повинен замінити товар в кількості, вказаній в заявці Замовника.

13. Строк постачання – до 31.12.2024 року.

14. Розрахунок здійснюється  протягом 20 (двадцяти) календарних днів після фактичної передачі Товару на підставі видаткової накладної.
